Salat/ Brotzeit/ Suppe
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Eisenberger Hof
Hotel & Restaurant

* Kk ok

Hauptgange

Gartensalat der Saison APHCK
Feldsalat in fruchtigem Waldbeeren-
Dressing, verfeinert mit Streifen von der
Hahnchenbrust, Gemiise, Apfelspalten
und gerosteten Waln(ssen, serviert mit
Schwarzbierbrot

Wiirzige Hirschterrine AF1oH1x
Kraftige Terrine vom Hirsch, mit Cognac
verfeinert, serviert auf einem Carpaccio
von der gelben Bete, dazu hausgemachte
CumberlandsoRe

Brotzeitplatte aus unserer
Hausrducherei 8075«
Kaltgerdaucherte Spezialitaten aus dem
Buchenrauch vom Schinken, Knackwurst,
Cheddarkase und hausgebeiztem
Schweinefilet, frisch geriebenen
Meerrettich, Treber-Brot und Butter

Karotten-Ingwer Suppe *°
Cremige Suppe von der Karotte und
Ingwer, mit Kokosmilch verfeinert, dazu
Lauchzwiebeln und Schwarzbierbrot

Fisch/ Vegetarisch/ Vegan

16,50 €

18,90 €

18,90 €

7,90 €

Gebratenes Saiblingfilet A&F

Filet vom Saibling in Thymianbutter
gebraten, serviert mit Rahmrosenkohl
und Kirbispiree

Vegane Wirsingtaschen A~
Geschmorte Wirsingtaschen, geflllt mit
gelber Bete und Bulgur, serviert mit
ZwiebelsolRe und Kartoffelpiree

Kasespatzle mit Pilzragout A+'°
Kasespatzle mit Bergkase verfeinert, mit
Waldpilze in Rahm und Rostzwiebeln

24,90 €

15,90 €

16,50 €

Wiener Schnitzel A'F
Klassisches Schnitzel vom Kalb, mit
Waldpilze in Rahm und knusprige
Bratkartoffeln

Eisenberger Wild-Burger AF'«
Hausgemachtes Wild-Patty vom
Wildschwein mit Brie gratiniert, belegt
mit CumberlandsoRe, Feldsalat und
Apfelspalten, in einem Brioche-Brétchen,
dazu Kartoffel Wedges und Krauterdip

Winterlicher Flammkuchen AfH<
Bestrichen mit Sauerrahm, belegt mit
Streifen von der Hdhnchenbrust,
Rosenkohl und Radieschen, verfeinert mit
gerdsteten Walnissen

Krustenbraten vom Schwein oxA¢
Deftiger Schweinebraten aus der Schulter
in herzhafter ZwiebelsoRRe, mit
geschmortem Wirsing und Kartoffelkl6Re

Moritzburger Schwerterfleisch A5
Medaillons vom Schweinefilet mit
gebratenem Gemdiise der Saison, in einer
kraftigen St.Afra-SchwarzbiersoRe,
serviert mit Krauterspatzle

Rinderroulade ,,Hausfrauen Art“
AKF,E,D,2

Saftige Rinderroulade, gefillt mit
Gewlirzgurke, Speck und Zwiebeln, an
hausgemachten Apfelrotkraut und
Kartoffelkl6Ren

24,90 €

21,90 €

15,50 €

19,90 €

21,90 €

25,90 €

Fiir einen Beilagenwechsel berechnen wir 1,50€



